NO PFLEGE- UND BETREUUNGSZENTRUM

Thayatalplaz 1 RAABS/THAYA
3820 Raabs/Thaya

Wochenmenuplan

26.10.2026 bis 30.10.2026
Mittagszeit 12:00 - 13:00 Uhr

LANDES N}

Gesund und gepflegt. Ein Leben lang.

Haferflockensuppe (A, C, L)
Gefliigelroulade mit Reis

Montag Buttergemiise (G)
Topfencreme (G)
Eintropfsuppe (A, C, L, 1) Eintropfsuppe (A,C, L, 1)
Gekochtes Rindfleisch vom Biorind (L) Erdapfelpuffer (C)
Dienstag Eingemachter Kohl (A, G, 1, 4) und Bummerlsalat (N, 4) und Joghurtsauce (G)
Rosterdapfel (A) Vanillepudding (G, Z)
Vanillepudding (G, Z)
Barlauchcremesuppe Karottencremesuppe (A, G, 1, 4)
Augsburger mit Erdapfelpiiree (G, O) Topfenknodel
Mittwoch Roter Riibensalat Erdbeersauce
Gemischtes Kompott Gemischtes Kompott
Riebelisuppe (A, L) Riebelisuppe (A, L)
Majoran Fleisch (A, 1) Gemiusekartoffelgrostl (A, C, G)
Donnerstag Spiralen (A, C) Blattsalat Mix (4)
Mehlspeise (A,C,F,G,H, 0O, 1, X, 4, 5) Mehlspeise (A,C,F,G,H, O, 1, X, 4, 5)
Gemusesuppe (A, 1) Gemusesuppe (A, 1)
Topfenstrudel (A,B,C,D, G,H, N, 1) Gebacken Fisch (A,C,D, G, 1)
Freitag Vanillesauce (G) Erdapfelsalat (4)
Obst Obst

In unserer Kiiche werden Milch (auBer H-Milch), GrieB und Eier, sowie Rindfleisch - wenn vermerkt -

Menupreis 9,60 €

Anderungen vorbehalten!

aus rein biologischer Landwirtschaft verarbeitet und durch die jahrliche Kontrolle der Austria Bio
Garantie Uberpruft!

Allergenkennzeichnung:

A = Gluten haltiges Getreide; B = Krebstiere; C = Eier; D = Fische; E = Erdnlsse; F = Soja; G = Milch;
H = Schalenfriichte; L = Sellerie; M = Senf; N = Sesamsamen; O = Schwefeldioxid und Sulfite; P = Lupinen;
R = Weichtiere; 0-9 = Nahrungserganzungsmittel

Guten ALpetit winschen

die diatisch geschulte Kéchin

Yoanna sbaberger

geschulte Koch

der Kiichenleiter/diatisch

Stefan A pfelthaler

der geriatrisch geschulte Koch

Jotiann Plattner




